
 
Menu P’tit Jo: 12,50€ 

(- de 12 ans)

La Terre
Viande du jour 

OU
La Mer

Poisson du jour

Accompagnement
Purée de pommes de 

terre  

Dessert
Biscuit madeleine maison, 

caramel beurre salé

NOS ENTRÉES  

DÉLICATESSE
Demi encornet snacké, huile de sésame, purée et caramel de courge, graines 

EN 1 COUP (végétarien)
Oeuf parfait, houmous de betterave maison, croûtons, cacahuètes 

FONDANT
Poitrine de cochon breton cuite en basse température, écailles de topinambour, 
bouillon de légumes, huile perlée

NOS PLATS  

FRESQUE
Marbré de poisson du moment à l’algue nori, carottes laquées, pesto de mélisse 

CE QU’IL FAUT (+4€)
Éventail de Saint-Jacques aux champignons, légumes anciens, bouillon dashi perlé 
à l'huile de cacahuètes

SNACKEN (végétarien)
Brochette de légumes laqués au zaatar, pain pita maison, sauce fromage blanc

SAUVAGE
Courge Jack Be Little farcie au gibier et cochon, sauce vin rouge aux raisins secs, 
salade d’herbes 

NOS FROMAGES 

LE VÉRITABLE FRANÇAIS  
Duo de fromages et confiture du 
moment

LE TRAVAILLÉ
Siphon au reblochon, gnocchi de 
pommes de terre, oignons 
confits

 

 

 
T

NOS DESSERTS 

ÉNERGISANT
Biscuit madeleine maison imbibé aux 
agrumes, sorbet orange, siphon cannelle 

NOURRISSANT
Butternut confit au miel, coulis de 
butternut légèrement poivré, mascarpone 
au gomasio

RÉCONFORTANT
Pomme au sirop, caramélisée, crackers 
flocons d'avoine, mousse aux épices 
douces

N’HÉSITEZ PAS À PARTAGER VOS PHOTOS AVEC NOUS SUR                @BISTROTJOSEPHINE
Prix nets service compris. Menus boissons non comprises. Nous travaillons à partir de produits frais, locaux et de saison. Les poissons sont issus de la pêche raisonnée 

provenant de marins pêcheurs locaux. Les légumes sont produits en agriculture raisonnée localement. L’origine des viandes est française. Vous êtes allergiques ? La liste des 
allergènes contenus dans nos plats est à disposition sur simple demande.

NOS MENUS

P’tite faim
Entrée + Plat

ou
 Plat + Dessert

30€

Classique
 Entrée+ Plat + Dessert 

37€

La Totale 
 Entrée + Plat + Fromage + 

Dessert 
44€

La Degust’
Entrée + 2 plats + fromage 

+ dessert
62€

 

Cuisine bistronomique  


